
slagerij            nuijts

Voor u ligt onze Kerstfolder van 2024 met een uitgebreid 
assortiment van heerlijke gerechten voor de feestdagen.

de kerstfolder is, net zoals voorgaande jaren, voorzien van 
een separate bestellijst, zodat u eenvoudig kunt bestellen.

Wij wensen u een mooie Kerst en een voorspoedig 2025 
met veel smakelijke gerechten van slagerij nuijts!

Voor het inleveren van de bestellijst onderstaande gegevens invullen:

Naam:							                                                                             

Adres:
	

telefoon: 	                       				    email: 

Om de bestellingen soepel te laten verlopen, verzoeken wij u
vriendelijk deze uiterlijk dinsdag 17 december in te leveren.

Luxe gourmet- en fondueschalen
Feestelijk opgemaakt, 300 gram vlees per persoon

prijs eenheid Aantal

Gourmet de luxe: 
Biefstuk, Varkenshaas, Shoarma,
Kipfilet, kalfsbiefstuk, Filetlapje, 
Hamburger

€ 9,25 p/p

Gourmet de Noël:	
Biefstuk, kalkoenbiefstuk, 
hertenbiefstuk, varkenshaas, 
kalfsreepjes

€ 11,90 p/p

Fondue de Noël:
Biefstuk, Hertenbiefstuk, 
kalkoenbiefstuk, varkenshaas, 
kalfsbiefstuk, kipfilet

€ 9,20 p/p

UItbreiding:
2 salades, 2 sauzen, wokgroenten, 
stokbrood en kruidenboter

€ 7,25 p/p

Vers vleesspecialiteiten
prijs eenheid Aantal

biefstuk van de haas € 5,80 p/100gr

Malse kogelbiefstuk € 3,59 p/100gr

Entrecote € 3,59 p/100gr

Bavette, black angus € 3,95 p/100gr

Rib Eye, black angus € 4,49 p/100gr

malse rosbief/contrafilet € 2,95 p/100gr

Soepvlees met mergpijp € 1,69 p/100gr

Livar Varkenshaasje € 2,83 p/100gr

Livar varkensfilet € 2,37 p/100gr

kalfsentrecote € 4,10 p/100gr

kalfsoester € 3,96 p/100gr

kalfshaas € 6,25 p/100gr

Kalfspoulet € 2,30 p/100gr

Kalfsfricandeau /rollade € 3,15 p/100gr

wildzwijnfilet € 4,63 p/100gr

hertenrugfilet € 5,23 p/100gr

malse hertenbiefstuk € 4,18 p/100gr

hertenpoulet € 2,20 p/100gr

reerugfilet € 8,55 p/100gr

gildehoen kipfilet € 1,85 p/100gr

gildehoen soepkip € 0,85 p/100gr

eendenborst filet € 3,75 p/100gr

hollandse Konijnenbouten € 1,75 p/100gr

Kalkoenfilet 
naturel of gemarineerd

€ 1,90 p/100gr

Kerstspecialiteiten
In ovenbestendige schaaltjes gepresenteerd,  ±600 gram voor 3 personen. 
Makkelijk te bereiden in een voorverwarmde oven, de bereidingsTijd staat aangegeven op verpakking.

prijs eenheid Aantal

Varkenshaas Noëlle: 
varkenshaas gevuld met roomkaas en omwikkeld met ontbijtspek in een lichte mosterdsaus

€ 2,29 p/100gr

Hertenbiefstuk rustikal: 
gekruid met spekjes, diverse paddenstoeltjes en rode wijnsaus

€ 3,25 p/100gr

Gourmet 2 Choose
Verpakt per bakje 200 gram

prijs eenheid Aantal

Biefstuk  van de haas € 10,45 p/bakje

kogelbiefstuk € 6,30 p/bakje

runderschnitzel € 5,20 p/bakje

Varkenshaas € 4,75 p/bakje

Kalfsoester € 7,65 p/bakje

Kipfilet € 3,95 p/bakje

Kalkoenbiefstuk € 3,95 p/bakje

biefreepjes  gekruid € 6.05 p/bakje

varkenshaasreepjes gekruid € 4.75 p/bakje

kalfsreepjes  gekruid € 7,10 p/bakje

Mini hamburger € 3,05 p/bakje

Mini slavink € 3,05 p/bakje

Merquezeworstje € 3,70 p/bakje

Hertenbiefstukjes € 7,90 p/bakje

Zalmfilet gekruid € 6,25 p/bakje

Scampi’s  gemarineerd € 6,85 p/bakje

shoarma € 3,70 p/bakje
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Voorgerechten
prijs eenheid Aantal

Carpaccio van het 
noorbeeks rund € 5,50 p/st

Carpaccio van huis  
gemarineerde zalm € 6,95 p/st

Garnituur  carpaccio: 
dressing, rucola, 
parmezaanse kaas en 
pijnboompitjes

€ 2,99 p/st

Gegrilde scampi’s met kruiden 
in vissaus €  4,95 p/6st

Garnalencocktail  €  3,25 p/100gr

Soepen (1 pot voor 3 à 4 koppen soep)
prijs eenheid Aantal

Bospaddestoelensoep € 6,25 p/pot

Ossestaartsoep met madeira € 6,25 p/pot

Ouderwetse rundvleessoep € 6,25 p/pot

romige Pompoensoep € 6,25 p/pot

limburgse mosterdsoep € 6,25 p/pot

Hoofdgerechten
Au bain-marie : per 300 gram verpakt in een vacuumzakje. 

Een pan water aan de kook brengen, klein zetten en daar de zakjes in 

verwarmen gedurende 10-15 minuten Of per 500 gram in een oven/

magnetronbakje.

prijs eenheid Aantal

Hertenbiefstuk in wildsaus
(per stuk verpakt)

€ 3,40 p/100gr

Kogelbiefstuk in jagersaus 
(per stuk verpakt)

€ 3,40 p/100 gr

kogelbiefstuk in stroganoff-
saus  (per stuk verpakt)

€ 3,40 p/100gr

Konijnenbout op onze wijze
(per stuk verpakt)

€ 1,79 p/100gr

Varkenshaasje in rode wijn-
saus met paddenstoelen € 1,99 p/100gr

Varkenshaasje in 
champignonroomsaus € 1,99 p/100gr

Kippenragout € 1,99 p/100gr

Kip in lemon-koriandersaus € 1,89 p/100gr

Gebraden rosbief in 
bruine saus € 1,99 p/100gr

Tete de veau van kalfsvlees € 1,95 p/100gr

Wildstoofpotje € 2,62 p/100gr

Bijgerechten (500 gram voor 2 personen)
prijs eenheid Aantal

Aardappelgratin € 5,75 p/500gr

Groentegratin  € 5,95 p/500gr

gratin met spekjes  € 6,50 p/500gr

verse aardappelkroketjes € 3,50 p/10 st

zoete aardappelkroketjes € 4,75 p/10 st

haricots verts  
(per 4 stuks verpakt) 

€ 3,50 p/100 gr

Stoofpeertjes (per 4 stuks) € 2,10 p/100 gr

Appeltjes met granola en 
veenbessen  (per 2 stuks verpakt) 

€ 2,75 p/st

Warme sauzen
prijs eenheid Aantal

Wildsaus € 3,75 p/250gr

Stroganoffsaus € 3,75 p/250gr

Rode wijnsaus € 3,25 p/250gr

Champignonroomsaus € 3,25 p/250gr

peperroomsaus € 3,25 p/250gr

cranberrysaus € 3,25 p/250gr

Verse salades uit eigen keuken
prijs eenheid Aantal

Koude schotel € 1,29 p/100gr

Kip fruitsalade € 1,76 p/100gr

Vleessalade € 1.45 p/100gr

Kerstsalade (rauwkost) € 1,39 p/100gr

Kerstkipsalade € 1,68 p/100gr

vis cocktail € 3,05 p/100gr

Tonijnsalade van de chef € 1,99 p/100gr

salade carpaccio, lekker op toast € 2,49 p/100gr

Desserts  
prijs eenheid Aantal

lemon meringue ijs 
(130ml  dv)

€ 3,50 p/st

Dame  blanche vanille ijs 
(190ml  dv)

€ 3,55 p/st

chocolade mousse € 3,50 p/st

Quiches en andere borrelhapjes
prijs eenheid Aantal

Quiche vegetarisch € 1,75 p/st

Quiche lorraine € 1,75 p/st

Quiche tomaat/geitenkaas 
 (11 cm)	 € 3,50 p/st

Quiche kip/spinazie  (11 cm)	 € 3,75 p/st

Quiche zalm/spinazie  (11 cm)	 € 4,15 p/st

Quiche spek/prei  (11 cm)	 € 3,50 p/st

Saucijzenbroodje € 2,00 p/st

Ham taart € 2,10 p/100gr

Worstenbroodjes 
Livar Bisschopsmolen € 2,50 p/st

borrelplateau vlees/kaas € 24,00 p/plateau

Gewijzigde openingstijden 		
			 
23.12.2024	 maandag 	 gesloten 
24.12.2024	 dinsdag 	 08u00 / 14u00
30.12.2024	 maandag 	 gesloten
31.12.2024	 dinsdag 	 08u00 / 14u00
02.01.2025	 donderdag 	 gesloten

Adres
Onderstraat 11
6255 ND Noorbeek
T +31 43 457 1234
info@slagerijnuijts.nl
www.slagerijnuijts.nl

Koud buffetje in Kerstsfeer
prijs eenheid Aantal

Koude schotel, gevuld eitje, 
ham-asperge rolletje, 
boerenpastei, Ardennerham 
met meloen, 2 rauwkost 
salades, kipfruitsalade, 
2 sausjes, minibolletjes met 
kruidenboter 

€ 12,95 p/p

uitbreiding: gerookte forel,  
gepocheerde zalm , 
garnaaltjes en krab

€ 6,25 p/p

uitbreiding: Gebraden beenham 
in champignonroomsaus € 3,75 p/p

Alles voor een geslaagd diner tijdens de feestdagen!
Deze folder en bestellijst geeft een kleine indruk van uw en onze mogelijkheden gedurende de komende 
tijd. Mocht u speciale wensen hebben, laat het ons dan weten. Wij bieden onze diensten graag aan!

wij verzoeken U om de bestellijst af te knippen, voordat u deze in de winkel inlevert. Geef bij het invullen 
van de aantallen duidelijk aan of het per persoon, eenheid of gewicht gaat. 

Heerlijke gerechten verpakt per 300 gram. Makkelijk en snel
Bereidingswijze: Breng water aan de kook en leg vervolgens het zakje in het hete water. Zet het vuur lager, 
zodat de temperatuur daalt naar ongeveer 80 graden. 

Zorg dat de verhouding tussen het zakje en het water 1:4 is. Laat het zakje 10-15 minuten in het water liggen. 
Haal daarna het zakje uit het water en plaats het op het bord.

Deze bestellijst is met de grootste zorg samengesteld, drukfouten  en Prijswijzigingen voorbehouden.	

Koud buffetje in Kerstsfeer
Koude schotel, 
gevuld eitje, 
ham-asperge rolletje, 
boerenpastei, 
Ardennerham met meloen, 
2 rauwkost salades, 
kipfruitsalade, 
2 sausjes, 
minibolletjes met kruidenboter 

€ 12,95 per persoon

uitbreiding 1
 gerookte forel,  
 gepocheerde zalm , 
 garnaaltjes en krab 
 € 6,25 per persoon

uitbreiding 2
 Gebraden beenham in 
 champignonroomsaus  
 € 3,75 per persoon

Om te borrelen
Plateau’s geschikt voor 4-6 personen

Borrelplateau Vlees/kaas
vleeswaren uit eigen keuken 
aangevuld met harde kazen 
€ 24.00


